Priloha ¢.1 SPECIFIKACIA PREDMETU ZAKAZKY / SPECIFIKACIA PREDMETU ZMLUVY
Nazov casti zakazky 1: ,,Linka na balenie a triedenie syru typu Camembert “

Opis predmetu zakazky — logicky celok:

Nova linka ma pozostavat z baliacej, triediacej a kartonovacej Casti. Vyzreté syry sa ru¢ne vyloZia na
dopravnikovy pas a po fiom prechadzaju cez detektor kovov, za ktorym sa musia odvazit’ a vyradit syry
s nevhodnou gramazou. Nasledne syry pokracuju do baliaceho zariadenia, kde su zabalené do folie.
Zabalené syry sa nasledne musia znovu odvazit’ a rozradit do dvoch hmotnostnych skupin. Rozradené
syry pokracuju do kartonovacej Casti, kde su zabalené do krabiCiek. Nasledne syry zabalené do
krabiciek vstupuju do skupinového karténovacieho zariadenia. V skupinovom karténovacom zariadeni
je z vysekov poskladany karton, do ktorého su automaticky ukladané krabic¢ky naplnené syrmi. Cielom
ma byt zniZzenie poctu vyradenych kusov syrov.

Pozadované technické parametre:

- vykon linky 60 ks syrov / min

- detektor kovov s vyhadzovanim syrov do uzamykatelného boxu

- baliace zariadenie do félie pre dva formaty syrov o priemere 87 mm a 67 mm

- automatizacia triedenia syrov do skupin na zaklade dynamického vazenia

- kartonovacie zariadenie musi dokazat' zabalit' 2 r6zne formaty v dvoch hmotnostnych kategériach

Sucasny stav: Na stredisku ,Nova syraren® v baliacej Casti strediska sa balenie syrov vykonava
nasledovne: pracovnici uréeni na tuto pracu prekladaji vyzreté syry zo zrecich ro$tov na dopravnikovy
pas. Syry prechadzaju na dopravniku cez detektor kovov, za ktorym sa nachadza dynamicka vaha s
vyradovacim zariadenim syrov neStandardnych hmotnosti. Nevyradené syry pokracuji na zabalenie do
hlinikovej félie do baliaceho zariadenia, odkial pokracuji do karténovacieho zariadenia na zabalenie do
krabiCky. Krabicky sa manualne vkladaju do ruéne skladanych skupinovych obalov. Vyradené syry su
spracované a pouZité v inom technologickom procese, no vyradenim prichddzaju o svoju pridant
hodnotu.

Nazov casti zakazky 2: ,Linka na vakuové balenie syrov “

Opis predmetu zakazky — logicky celok:

Linka na vakuové balenie vo vyhotoveni z nehrdzavejlucej ocele, umyvatelna. Zariadenie musi mat’
snimatelné boéné kryty stroja s jednoduchym pristupom pre udrzbu zo vSetkych stran. Balicka musi
zabezpedit balenie do spodnej teplom tvarovatelnej folie, z ktorej vznikne pevny tvar (vani¢ka). Vrchna
félia musi uzatvorit spodnu pomocou tepelného zvaru. Balit¢ka musi byt odoln& na Cistenie a dezinfekciu
agresivnymi Cistiacimi prostriedkami na baze peny, vody a pary pre zaruCenie maximalnej hygieny
prevadzky. Zariadenie musi mat’ kapacitu zabalit' 2000 ks syrov / hod.

Pozadované technické parametre:

- vykon 6 az 9 pracovnych cyklov

- stroj musi byt vybaveny na tvarovanie spodnej félie do dvoch réznych pevnych tvarov (vaniciek)

- suCastou stroja musi byt detektor kovov

- stroj musi byt vybaveny zariadenim na plnenie obalu ochrannym plynom (dusik)

- nerezovy ram stroja

- vyhotovenie v hygienickom prevedeni a v ochrannej triede IP 65

- vybavenie pre balenie v ochrannej atmosfére

- odstrafiovanie zostatkov félie

- chladi¢ vody pre uzavrety okruh chladenia

- etiketovacie zariadenie na spodnu féliu vratane termotransferovej tlaiarne etikiet s detekciou
nalepenych etikiet

- riadiaca a kontrolna jednotka zobrazujuca prevadzkové stavy a poruchy zariadenia

Sucasny stav: Balkansky syr a syr zlato su v stcasnosti balené na liniovom vakuovom baliacom stroji
do félie s vykonom 4 az 5 taktov za minatu. Sdcasna balicka neumoZriuje balenie do hrubej félie a



vytvorenie tzv. vanicky. Stucasny obal je pri manipulacii fahko perforovatelny, ¢o ma za nésledok stratu
kvality produktu.
Nazorné zobrazenie v Prilohe ¢.1b.

Nazov casti zakazky 3: ,,Blokové formy na syreninu“

Opis predmetu zakazky — logicky celok:

Nové formy musia umoznovat spravne formovanie syreniny a musia byt vhodné do potravinarskeho
priemyslu.

Pozadované technické parametre:

- 850 ks foriem na syr, priemer syra 67 mm, pocet syrov na forme 66 ks

- 350 ks foriem na syr, priemer syra 87 mm, pocet syrov na forme 45 ks.

Sucasny stav: Privyrobe syra typu Camembert sa na formovanie syreniny pouZivaju tzv. blokové formy,
v ktorych sa syrenina vytvaruje do poZadovaného tvaru. Blokova forma sa sklada z x kusov tvoritiek, do
ktorych je syrenina dévkované cez nélevovu tacku. Priemer a vyska tvoritka a taktiez hibka zasunutia
nalevovej tacky je rozhodujtca pre vyrobu syra o poZadovanej hmotnosti. Po nasoleni syrov, ktoré sa
vykonava ponorenim stohu blokovych foriem do solného roztoku, sa formy ruéne preklopia na tzv. zrecie
ro8ty, ktoré sa ukladaji na seba do stohu. Stoh je nasledne presunuty do zrecieho skladu. Suc¢asné
blokové formy nam neumoZzriuju sprédvne formovanie syreniny, Co ma za nasledok kolisanie hmotnosti
findlneho produktu. Syr, ktory nema pozadovant hmotnost, nie je mozné zabalit a predat.

Nézorné zobrazenie v Prilohe ¢.1b.

Nazov casti zakazky 4: ,,Zrecie rosty*

Opis predmetu zakazky — logicky celok:

Konstrukcia novych zrecich roStov musi zabezpedit dlha zivotnost a musia byt vhodné do
potravinarskeho priemyslu.

Pozadované technické parametre:
- 8 000 ks zrecich rostov

Sucasny stav: Po nasoleni syrov, ktoré sa vykonava ponorenim stohu blokovych foriem do sofného
roztoku, sa formy rucne preklopia na tzv. zrecie roSty, ktoré sa ukladaju na seba do stohu. Stoh je
nasledne presunuty do zrecieho skladu. Stcasné zrecie roSty vzhfadom na pomerne vysoku cenu maju
relativne kratku Zivotnost.

Nazorné zobrazenie v Prilohe ¢.1b.



