Technicka sprava

Technoldgia pre vyrobu a balenie makkych syrov

Predmetom doddavky je subor technologickych zariadeni na vyrobu makkych syrov typu Roqueford (syr
s modrou plesniou). Realizaciou dodavky zariadeni sa zvysi kvalita vyrobenych syrov. Vyroba tychto syrov je
zavisla na presne riadenej klime ( teplota, vlihkost, Cistota privadzaného vzduchu a hygiena ) vo vyrobnych a
skladovacich priestoroch, kde dochadza k samostatnej vyrobe syreniny a nasledne k zreniu syrov. Zabezpecenim
predpisanych technologickych parametrov pocas celej doby az do vyskladnenia sa predpoklad3, Zze syr bude mat
vidy konStantné parametre pozadované odberatelmi. Dodavkou zariadeni sa tieto poZadované parametre
zlepsia oproti sicasnému stavu.

Technologicky celok 01 : Vyroba madkkych syrov
Prevadzkovy stbor 01 ( dalej ako PS ) Uschova $tandardizovaného mlieka + Termizacia mlieka
a/ Uschova standardizovaného mlieka

Dodavka 1 ks uschovného tanku o objeme 40 m3 (40000 litrov) vybaveného izolaciou, mieSadlom,
odvetravanim, snimacmi teploty, hladiny a mycimi gulami. Stc¢astou dodavky musia byt aj prislusné rozvodné
dosky a ventily, ¢erpadlo a kompletné prepojenie s armattrami vratane prvkov MaR a elektro rozvodov. Cistenie
zariadenia systémom CIP.

b/ Termizacia mlieka

Dodavka zariadenia na termizaciu mlieka s vykonom 18 000 litrov /hod. Sucastou dodavky musia byt prislusné
rozvodné dosky, ventily, ¢erpadla, teplovodny okruh s kompletnym prepojenim vratane prvkov MaR a elektro
rozvodov. Cistenie zariadenia systémom CIP.

Pozadované parametre:

Vykon: 18 000 litrov mlieka / hod

Termizacna teplota: 65-70 °C
Vystupna teplota: 30-38 °C
Vstupna teplota mlieka: 6-12 °C

PS 02 Vyroba syreniny + Spracovanie a uskladnenie srvatky
a/ Vyroba syreniny

Dodavka zariadenia vybaveného dopravnym perforovanym pasom na ktorom déjde k odkvapkaniu srvatky
z vyrobenej syreniny, zbernou vanou pod perforovanymi pasmi, rozdelenu na sekciu sladkej a slanej srvatky,
davkovacim zariadenim soli do syreninového zrna a davkovacim zariadenim odkvapkanej a nasolenej syreniny
do foriem. Konstrukcia zariadenia musi byt vhodnd do mokrého prostredia v hygienickom prevedeni do
potravinarskej prevadzky.

Konstrukcia zariadenia musi odolavat soli a Cistiacim prostriedkom, ktoré su pouZivané pre umyvanie foriem
a sanitaciu vyrobnych priestorov. Zariadenie musi byt vybavené tryskami pre sanitaciu. Plocha odkvapkavacich
pasov musi byt plynule regulovatelnd. Kombinaciou rychlosti pasu avelkostou plochy pasu musi byt
zabezpecené dostatoéné odkvapkanie syreniny tak , aby nadavkovanim syreniny do formy mal syr hmotnost
cca. 2,6 kg po vyzreti .

b/ Vyroba syreniny

Dodavka dopravnych trati pre uskladnenie cca. 90 stohov plastovych foriem vybavenych stohovacom na
nastohovanie 7 ks foriem a 2 ks obracacov stohov, potrebnym mnoZstvom pojazdovych vozikov na pojazd po
dopravnych tratiach, rdmov potrebnych na obracanie stohov a skladacim zariadenim na zloZenie stohov z trati.



Konstrukcia zariadenia musi byt vhodna do mokrého prostredia v hygienickom prevedeni do potravinarskej
prevadzky.

c/ Spracovanie a uskladnenie srvatky

Srvatka, ktord vznika pri vyrobe syrov, musi byt odfiltrovana od zvyskovej syreniny a syrového prachu. Potom
musi byt vychladend a uskladnena v tanku, v ktorom caka na dalsie spracovanie na inych vyrobnych strediskach.

Technické poziadavky:

Odlucovac syrového prachu s vykonom cca 20 000 litrov / hod v nerezovom prevedeni, nadrz na skladovanie
srvatky o objeme 70 000 litrov, vonkajsie prevedenie v nerezovom prevedeni vybaveného izolaciou, miesadlom,
odvetravanim, snimacmi teploty, hladiny a mycimi gulami. Stc¢astou dodavky musia byt aj prislusné rozvodné
dosky a ventily, ¢erpadlo a kompletné prepojenie s armattrami vratane prvkov MaR a elektro rozvodov. Cistenie
zariadenia systémom CIP. Doskovy chladi¢ s vykonom 20 000 litrov srvatky / hod, vstupna teplota srvatky 38 °C,
pozadovana vystupna teplota 4 °C az 6 °C.

PS03 Cistiaca stanica (CIP)

Dodavka a montaz technologického zariadenia CIP central. Zariadenie je urcené pre Cistenie technologickych
zariadeni a potrubnych rozvodov mlieka a srvatky syrarne.

Technické poZiadavky:

- dvojokruhova Cistiaca stanica

- plne automatické riadenie a ¢innost Cistiacej stanice

- ohrev parou

- pre dosiahnutie predpisanych postupov Cistenia musia byt vytvorené kroky pre jednotlivé druhy Cistenia:

e prvy preplach zvoleného okruhu

e (istenie lthom (zasaditym prostriedkom) zvoleného okruhu

e preplach zvoleného okruhu

e (istenie kyselinou (kyslym prostriedkom) zvoleného okruhu

e konecny preplach zvoleného okruhu

e kazdy krok pri umyvani je uréeny ¢asom trvania a poZzadovanou teplotou Cistenia kompletné Cistenie
s ldhom, kyselinou a preplachmi vodou pred Cistenim a medzi kazdym roztokom,

e skratené Cistenie len lthom a preplachmi vodou

- suUcastou dodavky CIP musi byt aj centrdlne davkovanie koncentrovanych Cistiacich roztokov

- riadenie procesu bude zabezpecené prostrednictvom PLC automatu.

- komunikaciu obsluhy s procesom zabezpedit cez vizualizacny dotykovy LCD displej umiestneny
v priestoroch vyroby.

- riadiaci a vizualizaény systém musi zabezpecit sledovanie celého priebehu Cistenia. Programové vybavenie
vizualizaéného systému musi umoznit zobrazenie stavu celej technologickej schémy na monitore. Systém
musi zaroven zabezpecit dlhodobu archivaciu idajov zosnimanych z technologického procesu Cistenia

- technické prevedenie mechanickych &asti, MaR a vystupov z MaR musi spifiat poziadavky potravinového
kodexu a byt v sulade s platnou legislativou SR i EU.

PS04 Meranie a regulacia vyrobného procesu ( MaR )
Doplnenie existujuceho systému MaR

Technické poZiadavky:

- moznost komunikacie so stavajlucimi riadiacimi systémami

- moznost uchovavat data vyrobného procesu a umoznit vytvorenie reportov a grafov technologického
procesu vyroby

PS 05 Jednotka chladenia pre vyrobu l'adovej vody



Samostatna jednotka musi byt umiestnend mimo vyrobnych priestorov. Jednotka musi zabezpecit wvyrobu
ladovej vody pre potreby termizacného zariadenia a chladenia srvatky, ked parametre vonkajsich podmienok
su : teplotavlete +33 °C, relativna vlhkost 40% , teplota v zime -25 °C

Pozadované parametre :

- chladiaci vykon 350 kW

- teplota vody 1°C
- akumulaéna nadrz na vodu s moznostou akumulacie fadu s kapacitou 2100 kWh

- Cerpadlova skupina s plynulou reguldciou mnozstva vody do 40 m3/hod

PS 06 Umyvanie foriem a zrecich rohozi

a/ Umyvanie foriem

Dodavka a montaz technologického zariadenia na umyvanie foriem pouzivanych pre formovanie syreniny pri
vyrobe syrov.

Technické poZiadavky

- kapacita cca 200 ks foriem /hod

- ohrev parou

- umyvanie vSetkych pouzivanych druhov plastovych foriem pouzivanych vo vyrobe, pojazdovych vozikov
a nerezovych ramov stohov.

- minimalne trojzénové prevedenie s konecnym oplachom cistou vodou.( pred oplach, hlavné umyvanie,
oplach )

- dopravnik s moznostou plynulej regulacie rychlosti

- odsavanie par

- konstrukcia zariadenia musi byt vhodna do mokrého prostredia v hygienickom prevedeni do
potravinarskej prevadzky

- konstrukcia zariadenia musi odolavat soli a Cistiacim prostriedkom, ktoré st pouZivané pre umyvanie
foriem a sanitaciu vyrobnych priestorov

- zariadenie musi byt vybavené riadiacim systémom, ktory umozni sledovat veli¢iny ( hladiny, teploty
a stavy pritomnosti foriem, otvaraniu krytov a pod. )

- moznost vytvorenia réznych programov umyvania

- moznost uchovavat/exportovat data umyvacieho procesu

- ovladanie technologického procesu cez dotykovy LCD displej s vizualizaciou procesu

b/ Umyvanie zrecich rostov

Dodavka a montaz technologického zariadenia na umyvanie zrecich rostov na ktorych prebiehalo zrenie syrov
uloZenych do stohov.

Technické poZiadavky:

- Kapacita cca 250 ks /hod zrecich roho?i ( podla rozsahu znedistenia )

- skrifnové prevedenie zariadenia

- Ohrev parou

- Odsavanie par

- Konstrukcia zariadenia musi byt vhodna do mokrého prostredia v hygienickom prevedeni do
potravinarskej prevadzky

- Konstrukcia zariadenia musi odolavat soli a Cistiacim prostriedkom ktoré s pouZivané pre umyvanie
foriem a sanitaciu vyrobnych priestorov

- musi byt vybavené riadiacim systémom ktory umozni sledovat veli¢iny (hladiny, teploty a stavy
pritomnosti foriem , otvaraniu krytov a pod.

- Moinost vytvorenia r6znych programov umyvania

- Moinost uchovavat/exportovat data umyvacieho procesu

- Ovladanie technologického procesu cez dotykovy LCD displej s vizualizaciou procesu




Technologicky celok 02 - Vzduchotechnika technologického procesu
PS 07 Vzduchotechnika technologického procesu

Dodavka vzduchotechniky ma zabezpedit klimatizaciu priestorov syrarne :
- primarne vetranie priestorov

- klimatizaciu priestorov so zvySenou urovnou filtracie vzduchu

- klimatizaciu priestorov pre optimalne zrenie syrov

Sucdastou dodavky bude :

1/ Vzduchotechnika technologicka
2/ Rozvody — elektrické a potrubné k jednotlivym ¢astiam vzduchotechniky

3/ Upraviia vody pre vzduchotechniku ( zvlhéovanie priestorov) a potrubné rozvody upravenej vody
k jednotlivym ¢astiam vzduchotechniky

4/ Jednotka chladenia pre vzduchotechniku a potrubné rozvody od jednotky chladenia k jednotlivym
castiam vzduchotechniky

Zakladné udaje :

Vonkajsie podmienky :
teplota v lete +33 °C, relativna vihkost 40%

teplota v zime -25 °C, relativna vihkost 90%

1/ Vzduchotechnika technologicka
Popis miestnosti, ktoré budu vybavené vzduchotechnikou :
Vyrobna hala

V tejto miestnosti sa vykonava zrazanie , formovanie a odkvapkavanie srvatky. Vzhladom k tomu, Ze syrenina
vyrobend je v kontakte so vzduchom je tato miestnost velmi citliva pokial' ide o Uroven hygieny. Miestnost musi
byt riesena s pretlakom vzduchu vzhladom k okolitému prostrediu. Pretlak musi byt vytvoreny vhananim
ultrafiltrovaného cerstvého vzduchu. Instaldcia vzduchotechnickej jednotky musi byt mimo tejto miestnosti.
Vzduch po miestnosti bude distribuovany textilnym rukdvom. PouZitie textilného rukavu umoznuje jeho Cistenie
mimo vyrobnej miestnosti. Vzduchotechnickd jednotka musi zabezpedit stabilnd teplotu v miestnosti 25 °C
3°C.

Fermentaéna miestnost

Vzhladom k tomu Ze syry st v kontakte so vzduchom je tato miestnost velmi citliva pokial ide o Grover hygieny.
Miestnost musi byt rieSena s pretlakom vzduchu vzhladom k okolitému prostrediu. Pretlak musi byt vytvoreny
vhananim ultrafiltrovaného cerstvého vzduchu. Instalacia vzduchotechnickej jednotky musi byt mimo tejto
miestnosti. Vzduch po miestnosti bude distribuovany textilnym rukdvom . PouZitie textilného rukavu umoznuje
jeho Cistenie mimo vyrobnej miestnosti. Vzduchotechnickd jednotka musi zabezpedit stabilnd teplotu
v miestnosti 16 -20 °C, a taktieZ v tejto miestnosti musi byt zabezpecend vlhkost prostredia 92-98 % relativnej
vlhkosti . Na Upravu teploty avlhkosti je potrebné umiestnit v priestore miestnosti klimatizaénl nerezovu
jednotku . V tejto miestnosti je mozné podla potreby aj prevadzat solenie syrov . Naformované syry su vyberané
z foriem , nasledne st ruéne solene a znovu vkladané do foriem.

Miestnost solenia

V tejto miestnosti sa vykonava solenie syrov. Naformované syry st vyberané z foriem , nasledne su rucne solené
3x v troch po sebe iducich diioch a po kazdom soleni sa znovu vkladaju do foriem. Vzhladom k tomu, Ze syry
su v kontakte so vzduchom je tato miestnost velmi citlivd pokial ide o Urover hygieny. Miestnost musi byt
rieSend s pretlakom vzduchu vzhladom k okolitému prostrediu. Pretlak musi byt vytvoreny vhananim
ultrafiltrovaného ¢erstvého vzduchu. Na vetranie sa mdze pouzit vzduchotechnicka jednotka urcend pre vetranie
miestnosti pre solenie ¢. 1 s patricnym vykonom pre dve miestnosti. Vzduch po miestnosti bude distribuovany
textilnym rukdavom. PouZitie textilného rukdavu umozZnuje jeho Ccistenie mimo vyrobnej miestnosti.



Vzduchotechnicka jednotka musi zabezpedit stabilnt teplotu v miestnosti 16°C - 20°C, taktieZ v tejto miestnosti
musi byt zabezpecena vlhkost prostredia 92 % - 98 % relativnej vlhkosti. Na Upravu teploty a vlhkosti je
potrebné umiestnit v priestore miestnosti klimatizacnu nerezovu jednotku.

Hlavna chodba

Privod Cerstvého vzduchu je potrebné zabezpedit zo vzduchotechnickej jednotky, ktora privadza Cerstvy vzduch
do miestnosti solenia.

Miestnost umyvania foriem

V miestnosti bude umiestnené zariadenie na umyvanie foriem. Samostatné zariadenie ma odtah par
z jednotlivych umyvacich modulov. Miestnost musi byt vybavena dalsim odtahovym ventildtorom, ktory musi
byt vybaveny frekvenénym menic¢om tak, aby bolo mozné z miestnosti regulovat odtah mnozstva vzduchu do
vonkajsej atmosféry v zavislosti od chodu umyvacieho zariadenia. Pre privod ¢erstvého vzduchu do miestnosti
sa mbze pouzit zvyskovy vzduch s pretlaku s miestnosti solenia.

Miestnost umyvania zrecich rohozi

V miestnosti bude umiestnené zariadenie na umyvanie zrecich rohoZi. Samostatné zariadenie ma odtah par zo
skrine zariadenia. Miestnost musi byt vybavena dalsim odtahovym ventildtorom ktory musi byt vybaveny
frekvenénym menicom tak, aby bolo mozné z miestnosti regulovat odtah mnoZstva vzduchu do vonkajsej
atmosféry v zavislosti od chodu umyvacieho zariadenia. Na privod ¢erstvého vzduchu do miestnosti sa méze
pouzit zvyskovy vzduch z pretlaku z miestnosti solenia.

Miestnost pre zrenie syrov (6x )

V miestnostiach prebieha samostatné zrenie syrov. Tento priestor je povaZzovany za absolutne Cisty priestor. Pre
spravne podmienky zrenia je potrebné vytvorit spravnu atmosféru. Pozadované podmienky na atmosféru:
teplota 8°C - 12°C, relativna vlhkost 95% - 98%, regulovany privod ultrafiltrovaného éerstvého vzduchu cca 200
m3 /hod. Tieto podmienky je potrebné zabezpedit umiestnenim klimatizacnej nerezovej jednotky na podlahe
miestnosti. Jednotka musi zabezpedit distriblciu vzduchu po miestnosti cez textilny rukav. Jednotka musi byt
v takom hygienickom prevedeni, aby po kazdom vyskladneni syrov z miestnosti bolo mozné jednotku umyt
z vnutra a z vonku.

Miestnost dochladzovania

V tejto miestnosti prebieha chladenie syrov pred balenim. Tento priestor je povazovany za absolutne Cisty
priestor. PoZadované podmienky na atmosféru : teplota 4°C -6°C, relativna vlhkost 95% - 98% , regulovany
privod ultrafiltrovaného cerstvého vzduchu cca 200 m3 /hod. Tieto podmienky je potrebné zabezpedit
umiestnenim klimatizaénej nerezovej jednotky na podlahe miestnosti. Jednotka musi zabezpecit distribuciu
vzduchu po miestnosti cez textilny rukdv. Jednotka musi byt v takom hygienickom prevedeni, aby po kazdom
vyskladneni syrov z miestnosti bolo mozné jednotku umyt z vnutra a z vonku .

Miestnost prvého balenia

V tejto miestnosti prebieha porciovanie a balenie syrov do fdlie ( prvé balenie ). Priestor miestnosti je
povazovany za Cisty. Privod ¢erstvého vzduchu je mozné riesit zo vzduchotechnickej jednotky, ktora privadza
vzduch do miestnosti solenia a chodby. Samostatné riadenie klimatizacie priestoru moéze byt riesené
Standardnym vzduchovym nerezovym chladicom. PoZzadované podmienky na atmosféru: teplota 10°C - 16°C.

Miestnost druhého balenia

V tejto miestnosti prebieha balenie syrov do krabiciek a kartonov( druhé balenie). Syry s uz zabalené do prvého
obalu, a preto naroky na Cistotu prostredia nie su také ako v predchadzajucich priestoroch. Na privod cerstvého
vzduchu do miestnosti sa mbze pouzit zvyskovy vzduch z pretlaku z miestnosti prvého balenia. Samostatné
riadenie klimatizacie priestoru moze byt riesené standardnym vzduchovym nerezovym chladi¢om. Pozadované
podmienky na atmosféru: teplota 16°C - 18°C.

2/Rozvody — elektrické a potrubné rozvody k jednotlivym ¢astiam vzduchotechniky

Potrubné rozvody od hlavného rozvodu chladiaceho média , hlavného rozvodu vykurovacej vody ,
k jednotlivym castiam vzduchotechniky v nerezovo prevedeni a izolované . Elektrické rozvody k jednotlivym



Castiam vzduchotechniky ( Cerpadla, snimace ) s elektrickej rozvodne . Rozvody budu vedené v nadstropnom
priestore.

3/ Upraviia vody pre vzduchotechniku ( zvlhéovanie priestorov ) a potrubné rozvody upravenej vody
k jednotlivym ¢astiam vzduchotechniky

Pre potreby zvlhéovania priestorov syrarne musi byt voda po mikrobiologickej stranke absolitne nezavadna
a demineralizovana. Upraviia musi zabezpeit pozadované parametre upravenej vody .

Pozadované parametre :

Voda méakka: cca 2,8 °dH, filtrovana na 0,5 um
Obsah Fe: 0,00, obsah Mn: 0,00, dezinfekcia UV C ,
Potrubné rozvody k vzduchotechnickym jednotkdm musia byt v nerezovom prevedeni

Tlak upravenej vody v rozvodnej sieti 3 bar + 0,1 bar

4/ Jednotka chladenia pre technologickii vzduchotechniku a potrubné rozvody od jednotky chladenia
k jednotlivym ¢astiam vzduchotechniky

Samostatna jednotka musi byt umiestnend mimo vyrobnych priestorov. Jednotka musi zabezpedit potreby
chladu pre technologicku vzduchotechniku, ked parametre vonkajsich podmienok st : letna teplota +33 °C,
relativna vlhkost 40%, zimna teplota -25 °C, relativna vlhkost 90 %. Je potrebné pouZit netoxickd chladiacu
zmes propylenglykol PEG 35 %. Tato chladiaca zmes je vhodna do potravinarskych prevadzok. Potreba
chladiaceho vykonu pre zariadenia vzduchotechniky je 500 kW. Predpokladany subeh zariadeni je 80 %. Z
doévodu, Ze sa jedna o vyrobu, kde dlhodobejsie vypadok zariadenia nie je mozny, je potrebné uvazovat, Ze pri
vypadku Casti chladiacej technolégie musi ostat cca 60 % chladiaceho vykonu v prevadzke. Preto je potrebné
uvazovat s viacerymi chladiacimi okruhmi.

Potrubné rozvody od jednotky chladenia ku vzduchotechnickym jednotkdm musia byt izolované v nerezovom
prevedeni. Hlavné rozvody budu vedené v nadstropnom priestore. Privody ku klimatizacnym jednotkdam pod
stropom vo vyrobnych priestoroch z hygienického hladiska nesmu byt izolované. Pozadovany tlak v rozvodnej
sieti chladiacej kvapaliny 2 bar bez odchylky prietoku.

Technologicky celok 03 - Centrdlny systém penového Cistenia a vstupna hygienicka slucka
PS 08 Centralny systém penového Cistenia a vstupna hygienicka slucka

Zariadenie centralneho systému penového Cistenia pre zabezpecenie hygienickej Cistoty povrchov stien, stropov
a povrchov technologickych zariadeni.

Pozadované mnozstvo a technické parametre :

e 1ks centralna tlakova stacionarna penovacia jednotka s mozZnostou napojenia dalSich az 8 ks
satelitnych penovacich jednotiek

e vystup vody tlak 25 bar
e maximalna teplota vody 70 °C
e rozvod tlakovej vody k satelitnym jednotkam

e 8 ks satelitnych penovacich jednotiek vybavenych automatickymi nerezovymi navijakmi,
hadicami dizky 25 metrov, nizkotlakovymi pistolami vybavenymi penovaciou a oplachovou
tryskou, s drziakmi kanistrov s Cistiacimi prostriedkami a sacimi sondami na Cistiace prostriedky

Hygienicka slucka




Do Cistych priestorov musia osoby vstupovat a vystupovat cez priepust ( hygienickd slucku ). Hygienicka slucka
musi zabezpecdit bezdotykovu dezinfekciu rik , Cistenie obuvi a dezinfekciu obuvi v hygienickom brode. Musi
obsahovat turniket alebo zavoru s riadenym uzamykanim pre vstup a vystup.

Technologicky celok 04 - Linky na balenie syrov
PS 09 Linky na balenie syrov

Dodanie 2 ks baliacich liniek na balenie syrov.

Linka €. 1:

Porcovanie a balenie syrov trojuholnikového vyrezu do hlinikovej félie, potom do presne tvarovanej krabicky v
tvare rovnoramenného trojuholnika, ktora sa v zariadeni vysklada z karténového vyseku a nasledne skupinové
balenie do krabic.

Pozadované parametre :
e vykon 40 az 60 ks / minutu

e nakladaci port pre ru¢né ukladanie syrov

e  porcovanie a balenie dvoch formatov syrov tvaru rovnoramenného trojuholnika ( 115 gr. a 145 gr. ),
do hlinikovej félie

e  vaZiace zariadenie pre kontrolu hmotnosti syrov s vyradzovanim syrov mimo pozadovanu hmotnost

e  popisovacie zariadenie ( In-Jet) umozZnujlce popisovanie na féliu alebo krabicku, podla toho na aké
syry je poZiadavka balenia

e  krabicka ma podstavu v tvare rovhoramenného trojuholnika — zakladfia 70 mm ramena 2x115 mm,
vyska krabicky je 50 mm, hmotnost obsahu 115 gramov

e dopravnikové trate, ktoré su sucastou linky musia zabezpedit aj vystupy pre ru¢né balenie do krabic

e ukladanie do dvoch vrstiev, jedna vrstva 4x2 kusy

e pocet kusov vyrobkov v skupinovom baleni — 16

e skupinové balenie pre uloZenie 16 ks krabiciek

e moznost sucasne aj skupinového balenia z jestvujicej baliacej linky o vykone 40 ks krabiciek
e Vykon skupinového balenia 80-120 ks /minutu

Linka¢. 2:
Porcovanie a balenie syrov trojuholnikového vyrezu do hlinikovej félie

Pozadované parametre :
e vykon 40 az 60 ks / minatu

e nakladaci port pre ru¢né ukladanie syrov

e porcovanie a balenie dvoch formatov syrov tvaru rovnoramenného trojuholnika ( 115 gr. a 145 gr. ),
do hlinikovej félie

e vaZiace zariadenie pre kontrolu hmotnosti syrov s vyradzovanim syrov mimo pozadovani hmotnost
e popisovacie zariadenie ( In-Jet ) umoznujuce popisovanie na féliu

e vystupny dopravnik pre ru¢né balenie,

Technologicky celok 05 Jednotka chladenia skladu a miestnosti hotovych vyrobkov
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Dodanie jednotky priameho chladenia s vyparnikmi, ktoré si umiestnené v miestnostiach hotovych vyrobkov.
Samostatna kompresorova jednotka musi byt umiestnena mimo vyrobnych a skladovacich priestorov.

Miestnost chladenia hotovych vyrobkov je rozdelena na dve Casti, a to na ¢ast ochladzovaciu a ¢ast skladovaciu.
Do ochladzovacej ¢asti su naskladniované syry uloZzené v skupinovych obaloch ( krabiciach ). Krabice su ulozené
na drevenych EURO paletach. Hmotnost syrov na jednej palete je cca 200 kg. V ochladzovacej Casti je potrebné
ochladit cca. 110 paliet syrov, ktorych teplota po zabaleni je cca. 12 °C. Tieto syry je potrebné v tejto éasti
ochladit na 2 °C - 4 °C za 24 hodin. Predpokladany chladiaci vykon pre ochladzovaciu ¢ast je cca. 50 kW. Objem
ochladzovacej miestnosti je 405 m3. Po vychladeni v ochladzovacom sklade sa syry prevazaju do skladovacej
Casti. V tejto Casti, pre dalSie skladovanie syrov, je poZadovana teplota 4°C. Objem miestnosti je 1215 m3.
Predpokladany chladiaci vykon je 40 kW.

Poziadavky na monitorovanie a vizualizaciu chladiacich jednotiek

- Sledovanie a zaznam tepl6t v monitorovanych priestoroch
- Vzdialeny dohlad nad prevadzkou chladiacej technoldgie
- Vzdialené prestavovanie parametrov reguldcie

- Diagnostika a vzdialeny on-line servis

Technologicky celok 06 - Kompletna montaz technologickych zariadeni syrarne

PS 11 Kompletna montaz technologickych zariadeni syrarne
Kompletna montaz vykonana formou na kluc .

Technologicky celok 07 - Doprava zariadenia
PS 12 Doprava zariadenia

Dodanie technoldgie na miesto montaZe v Kezmarku . Dodacie podmienky DDP podla Incoterms 2010



