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Dodatok €. 1 ku Kapnej zmluve zo dia 18.5.2022
uzavreta v zmysle § 409 €. 513/91 Zb. Obchodny zakonnik v plathom zneni
Obchodny zakonnik medzi zmluvnymi stranami (dalej len ,zmluva®)

Predavajuci:

Obchodné meno: TECHNOMILK s.r.o.

Sidlo: Seberiniho 1, 821 03 Bratislava
ICO: 31 356 753

DIC: 2020324944

IC DPH: S$K2020324944

Bankové spojenie: SK59 0200 0000 0009 3494 7062
Konajuci statutari: Ing. Pavol Stastny

Osoby opravnené rokovat vo veciach zmluvnych: ing. Pavol Stastny
Osoby opravnené rokovat' vo veciach technickych: Ing. Pavol Stastny
zapisany v Obchodnom registri OS Bratislava, oddiel: Sro, vliozka 5617/B
(dalej len ,predavajici®)

a
Kupujuci:
Obchodné meno: AGRO TAMI, a.s.
Sidlo: Cabajska 10, 95022 Nitra
ICO: 36 467 430
DIC: 2020021641
IC DPH: SK2020021641
Konajuci statutari: Ing. Peter Schultz — predseda predstavenstva.
Mgr. Juraj Korman- ¢len predstavenstva , Pyl
Ing. Dana JaniCkova - ¢len predstavenstva 1 o0 M o
Ing. Mikulas Bobak - ¢len predstavenstva PRI AR S { B

Ing. Pavel Spilak - ¢len predstavenstva
Osoby opravnené rokovat' vo veciach zmluvnych: Ing. Pavel Spilak
Osoby opravnené rokovat vo veciach technickych: Ing. Pavol Téth, PhD.
zapisany v Obchodnom registri Okresného sudu Nitra, oddiel: Sa, viozka Cislo: 10358/N
(dalej len ,kupujici*)

Clanok I.
Predmet Dodatku €. 1 ku Kipnej zmluve zo dna 18.5.2022

Predmetom Dodatku €. 1 ku Kupnej zmluve zo dnha 18.5.2022 uzatvorenej medzi vyssie uvedenymi
zmluvnymi stranami je doplinenie prilohy & 3 Specifikacia predmetu zakazky ako jej neoddelitelnej
sucasti.

Predavajuci prehlasuje, ze je spbsobily a ma dostatok kapacit kupujucim poZzadované nalezitosti
realizovat' a zavazuje sa predmet zakazky uvedeny v prilohe €. 3 spinit' v dohodnutych terminoch.

Clanok Il.
Zaverecné ustanovenia

Zmluvné strany podpisom Dodatku €. 1 ku Kupnej zmluve zo dina 18.5.2022 prejavili suhlas s jeho
obsahom a prehlasili, Ze jeho obsah im je zrozumitelny a neuzatvaraju ho v tiesni. Dodatok ¢. 1 ku
Kupnej zmluve zo diia 18.5.2022 bol oboma zmluvnymi stranami prec¢itany a na znak suhlasu s jeho
obsahom podpisany.

Dodatok €. 1 ku Kiipnej zmluve zo dia 18.5.2022 nadobudne pravoplatnost diiom podpisu druhou zo
zmluvnych stran a G¢innost’ v def nadobudnutia Uu€innosti Kipnej zmluvy.

Dodatok €. 1 ku Kapnej zmluve zo dia 18.5.2022 je vyhotoveny v $tyroch vyhotoveniach, z ktorych
kazda zmluvna strana obdrzi dve vyhotovenia.



2.5

Vztahy medzi oboma zmluvnymi stranami, ktoré nie sii vymedzené Kapnou zmluvou zo dila 18.5.2022
a tymto Dodatkom €. 1 ku Kupnej zmluve zo dna 18.5.2022, sa riadia ustanoveniami Obchodného
zakonnika a dalSich pravnych predpisov. SR.

Neoddelitelna sucast' - priloha:

Priloha &. 3: Specifikacia predmetu zakazky

Predavajuci Kupujuci

V Nitre dia 19.7. V Nitre dha 19.7.2022

Ing. Pavol Stastny Ing. Pave! Spilak
konatel TECHNOMILK s.r.0. ¢len predstavenstva AGRO TAMI, a.s

TECHN@M[]{LK oro Ing. Déna Janickova

Seberim'ho 1 &len ptedstavenstva AGRO TAMI, a.s

821 03 Bratislavg



Priloha €. 3: SPECIFIKACIA PREDMETU ZAKAZKY

Nazov zakazky: ,Linka na spracovanie mlieka — technolégia prijmu a tepelného oSetrenia
mlieka a smotany*

Opis predmetu zakazky — logicky celok:

Predmetom zakazky je dodavka, instalacia a uvedenie do prevadzky technoldgie na automatizaciu
prijmu mlieka a tepelné osetrenie mlieka a smotany vratane instalacia a zaskolenia na obsluhu linky.

Opis sucasného a planovaného stavu po inovacii
1. Automatizacia prijmu mlieka

Pozadujeme dodavku inteligentnej technolégie vratane systému elektronického ovladania ventilov a
technologickych prvkov na zaistenie bezproblémového automatizovaného prijimania mlieka z dvoch
prijmovych miest do piatich existujucich prijmovych tankov s moznostou vydaja na dva mlie¢ne
pastéry, bez nutnosti manudlneho prepojovania potrubi (vylu¢enie vplyvu fudského faktora),
s moznostou automatizovaného prepojenia technolégie prijmu mlieka na nadvazujucu technologicku
¢innost za u¢elom centralneho riadenia a monitorovania vyroby mlieka.

Sucast'ou riesenia je doplnenie systému prijmu mlieka o kamerové rozoznavanie zvozovych liniek,
prietokomery, teplomery, hydrostatické vahy pripadne dalSie potrebné technologické prvky
zabezpectujuce automatické dopravovanie mlieka na miesta podla poziadaviek vyroby a sledovania
kvality procesu.

Inovécia prijmu mlieka a sanitacie prijmovych tankov je zalozena na automatizacii prijmu mlieka,
doprave do zasobnych tankov a sanitacii prijmovych tankov pomocou pneumatickych ventilov
avydaja surového mlieka na pasterizacni stanicu ich vzajomného prepojenia, riadenia
a vyhodnocovania prostrednictvom centraineho riadiaceho systému.

Cely proces prijmu mlieka avydaja k dalSiemu spracovaniu bude plne automatizovany a bude
obsahovat prvky inteligentnych rieSeni.

Vdaka meracim zariadeniam bude okrem iného mozné sledovat teplotu vstupujuceho produktu,
mnozstvo produktu a okamzity stav v zasobnych tankoch, tlak a teplotu mlieka v tankoch, ¢im umozni
vyhodnocovat kvalitu produktu, pripadne identifikovat chyby v procese prijmu mlieka.

Véetky data budu jednak monitorované pomocou PC a nasledne odosielané do centralneho
riadiaceho a monitorovacieho systému vyroby, kde bude prebiehat automaticke riadenie vyroby, budu
sa sledovat’ parametre, ale bude mozné aj manualne jednoducho do vyrobného procesu bez dalSej
potreby presunov, manualnych zasahov, prestaveni

Po pinej automatizacii ludska praca bude spocivat' len v pripojeni auta cisterny na prijmové potrubie.
Systém preberie za pracovnikov kontrolu stavu hladiny v tankoch, kontrolu vydaja mlieka na tepelné
spracovanie a automatizuje sa prepojenie pri kazdej zmene cielovej (prijmovy tank, linia na tepelné
oSetrenie miieka) technolégie bez potreby ruénej obsluhy.

Vsetky podriadené pod stanice riadiace jednotlivé technologické celky musia mat implementované
rozhranie pre pripojenie na Profinet (sietovy prvok pouzivany vramci spolocnosti) a umoznit
nadriadenému systému pristup k udajom (analégové premenné, binarne stavy vstupov, vystupov,
¢asovym udajom vzniknutych stavov atd.) s popisom formatov pre jednotlivé premenné.

2. Tepelné oSetrenie mlieka — pastér

Pozadujeme dodavku technolégie na tepelné oSetrenie mlieka s vymennikom tepla s uc¢innostou
minimalne 90 %. Vyroba horucej vody pre vymennik tepla bude prebiehat’ v uzatvorenom okruhu
vymennik voda / para s moznostou navratu kondenzatu a s moznostou variability vystupnej teploty
z vymennika pre potreby vyroby tvarohu ako aj vyroby UHT milieka.

Vymennik s vy$Sou Gcinnostou znamena uspory pri tepelnom oSetreni mlieka a zaroven uspory pri
schladzovani tepelne oSetreného mlieka.



PoZzadujeme snimanie koncentracie na novom pasterizatnom zariadeni z dévodu merania,
regulovania a archivacie koncentracie Cistiacich roztokov pri sanitacii zariadenia.

Sucastou rieSenia pastéra musi byt instalacia automatickych ventilov s automatickym prijmom mlieka
za G€elom plne automatického napustania surového mlieka a automatického vydavania tepeine
o8etreného mlieka pre jednotlive strediska vyroby, tymto rieSenim predpokladame Usporu mlieka cca
2000 | / den.

Pozadujeme separatne meranie prete¢eného mlieka pre jednotlivé strediska.

Automatickym elektronicky riadenym ventilovym blokom kompletne odstranime vplyv fudského faktora
pri distribucii surového a tepelne oSetreného miieka na pasterizatnej stanici, odkial je dopravované
mlieko do vSetkych technoldgii pre dalSie spracovanie mlieka.

Dany proces bude monitorovany a riadeny centralnym riadiacim a monitorovacim systémom, ktory
nam umozni vyuZit pInu kapacitu technolégie automatickou zmenou distribucie tepelne osetreného
mlieka, na zaklade snimanych veliin (stavov) v zasobnych tankoch, v zrecich tankoch, vykony
plni¢iek — pinicka UHT resp. daldieho technologického zariadenia — automatického odlu¢ovaca
srvatky, v centralnom systéme.

Novo navrhované pasterizatné zariadenie musi byt charakterizované nasledovnymi zasadnymi
zlepseniami:

e riadiaci systém zariadenia musi byt schopny prostrednictvom siete PROFINET komunikovat'
so systémom riadenia spracovania UHT mlieka,

e riadiaci systém musi byt schopny prostrednictvom siete PROFINET komunikovat so
systémom vyroby tvarohu a reagovat’ na poziadavky vyroby $pecialit,

e riadiaci systém technolégie musi poskytovat Gdaje pre centralny systém riadenia sledovania
vyroby,

e po uplynuti nastavenej doby technologickej prestavky zariadenia automaticky nastavit systém
tak aby nedochadzalo k stratdm vo vyrobe,

¢ automatické davkovanie koncentrovanych CIP roztokov na zaklade pozadovanej koncentracie
CIP roztokov pre dané zariadenie so snimanim koncentracie,

e bude poskytovat’ automatické prepojenie na odstredivku o vykone 20 000 I/h,
¢ automatickou regulaciou teplét spracovania mlieka,

o integraciou do existujuceho systému rozvodu mlieka a CIP,

e doplnenim ventilov na automatizaciu dopravy mlieka do pastérov,

e s dvoma horuco vodnymi okruhmi moznost volby vystupnej teploty miieka v zavislosti na
spdsobe dalsieho spracovania mlieka.

Vsetky podriadené pod stanice riadiace jednotlivé technologické celky musia mat implementované
rozhranie pre pripojenie na Profinet (sietovy prvok pouzivany vramci spolo¢nosti) a umoznit
nadriadenému systému pristup k udajom (analégové premenné, binarne stavy vstupov, vystupov,
¢asovym tdajom vzniknutych stavov atd.) s popisom formatov pre jednotlivé premenné.

3. Tepelné oSetrenie smotany - pastér

Pozadujeme dodavku technoldgie na tepelné oSetrenie smotany s vymennikom tepla s a¢innostou
vy§Sou ako 90 %. Vyroba horucej vody pre vymennik tepla bude prebiehat' v uzatvorenom okruhu
vymennik voda / para ( moznost navratu kondenzatu). Vymennik s vy8Sou ucinnosti znamena uspory
pri ohreve mlieka , uspory pri schladzovani tepelne oSetreného mlieka.

Pozadujeme snimanie koncentracie na novom pasterizaénom zariadeni z dévodu merania,
regulovania a archivacie koncentracie Cistiacich roztokov pri sanitacii zariadenia. Pozadujeme riadenie
novou zostavou z dévodu moznosti napojenia sa na centralny systém riadenia a monitorovania a
doplnenie rozsirenia funkcii pasteriza¢ného zariadenia.



Sucastou rieSenia pastéra musi byt inStalacia elektronicky ovladanych automatickych ventilov.

Cely proces bude monitorovany a riadeny centralnym riadiacim a monitorovacim systémom, ktory
nam umozni vyuzit pinu kapacitu technolégie automatickou zmenou distriblcie tepeine oSetrengj

smotany,

na zaklade snimanych veli¢in (stavov)
a naslednych vyrobnych operacii.

v zasobnych tankoch, v zrecich tankoch

Novo navrhované pasterizatné zariadenie musi byt charakterizované nasledovnymi zasadnymi

Zlep$eniami:

¢ riadiaci systém technologie musi poskytovat' Gdaje pre centralny systém riadenia sledovania

vyroby,

e po uplynuti nastavenej doby technologickej prestavky zariadenia automaticky nastavit systém
tak aby nedochadzalo k stratam vo vyrobe,

o automatickeé davkovanie koncentrovanych CIP roztokov na zaklade pozadovanej koncentracie
CIP roztokov pre dané zariadenie so snimanim koncentracie,

e automatickou regulaciou tepldt spracovania smotany,

¢ integraciou do existujuceho systému rozvodu mlieka a CIP.

Vsetky podriadené pod stanice riadiace jednotlivé technologické celky musia mat implementované
rozhranie pre pripojenie na Profinet (sietovy prvok pouzivany vramci spolo¢nosti) a umoznit
nadriadenému systému pristup k Gdajom ( analégové premenné, binarne stavy vstupov, vystupov,

¢asovym udajom vzniknutych stavov atd. ) s popisom formatov pre jednotlivé premenné.

Minimalne pozadované technické parametre na technolégiu

Logicky celok: ,Linka na spracovanie mlieka - technologia prijmu a tepelného osetrenia mlieka a

smotany*
Prijmové miesto s minimalnym vykonom 35 5 ks
m3/hod
Minimalny vykon chladi¢ov mlieka (2ks)- 35 m3/h
kazdy
Minimalna uginnost’ chladi¢ov mlieka 85 %
Hlavné Schladenie mlieka z 10°C na 4°C Ano
technické Ventilové bloky s ventiimi DN 65 mixproof s Bl
parametre pridvihovanim sediel
, Antikorové elektrické rozvadzace Ano
»Linka na
spracovanie Automatizacia | Minimalny vykon samo-nasavacieho 25 m3/h
mlieka — prijmu mlieka |¢erpadla — odtah CIP roztokov
technolégia Minimal o VA iel (2
il 2 inimalny vykon dopraynych Cerpadiel (2ks) 35 m3/h
, — prijmové Cerpadla kazdé
tepelného Minimal hER 8 oh & diel (2K
Bee Nt inimalny vykon dopravnych Cerpadie (2ks) 20 m3/h
HilialE & — vydaj na pasterizaciu kazdé
P Minimalny vykon odvzduSiovacie zariadenia
smotan
y prijmu miieka (2ks) kazdé o8 g
Rohové antikorové filtre surového mlieka Ano
s vloZkou (2ks)
Integracia sanitacie ventilového bloku do )
systému existujucej CIP stanice prijmu Ano

mlieka




Instalacia do technologie s obmedzenym
priestorom - vy$ka 230 cm, pddorys
550x350 cm

Ano

Systém musi umoziovat suéasny priebeh 3
vyrobnych procesov (tj. prijem mlieka , CIP
tankov ( potrubia ) a vydaj mlieka na
pasterizacnu stanicu)

Ano

Systém riadenia celého procesu prijmu
mlieka, sanitacie potrubia prijmu mlieka,
prijmovych tankov a potrubia na
pasterizaénu stanicu

Ano

Systém merania a regulacie poskytujuci
informacie do centralneho riadiaceho
a monitorovacieho systému vyroby

Ano

Celkova automatizéacia prijmu a vydaja
mlieka

Ano

Sledovanie teploty produktu, mnozstva
produktu a okamzitého stavu v zasobnych
tankoch, zvozovej linky

Ano

Zber dat z mostovej existujacej mostove;j
vahy o mnozstve nakupeného mlieka z
cisterny

Ano

Fvidencia zvazovej linky podla SPZ vdaka
novej kamere na existujucej vahe

Ano

Evidencia mnozstva mlieka na
prietokomeroch za Cerpadlami

Ano

Senzory snimajlice parametre teploty a
mnozstva miieka v jednotlivych prijmovych
tankoch

Ano

Prijmoveé tanky nie su sucastou dodavky -
napojenie na 5 existujucich tankov s objem
(2x60m3,1x100m3,1x90m3a1x38
ma3)

Ano

Automatizécia prijmu a vydaja surového
kravského mlieka a CIP roztokov do
jednotlivych tankov vdaka softvéru podla
mnozstva naplnosti jednotlivych tankov

Ano

Automatické vyhodenie poruchy v pripade
rozdielov medzi mnozstvo prietoku SKM na
jednotlivych usekoch

Ano

Napojenie na centralny riadiaci systém cez
siet PROFINET

Ano

Prijmové miesto s minimalnym vykonom 35
m3/hod

Ano

Tepelné
oSetrenie
mlieka - pastér

Minimalny vykon pasterizacie surového
mlieka

20 000

I’h

Minimalny vykon odstredivych ¢erpadiel
(vstupné a podporné)

20 000

Ih

Viacsektorovy vymennik tepla na
spracovanie mlieka s dvoma horuco
vodnymi okruhmi a kompletnym vybavenim
pre automatické spracovanie mlieka

Ano

Vymennik tepla z antikorovej ocele, s
regenera¢nymi sekciami s minimalnou
ucinnostou

90

%

Dve pasteriza¢né teploty spracovania mlieka
85°C a 75°C, na zaklade pokynov z
centralneho riadiaceho systému

Ano




Automatizacia prijmu a vydaja mlieka na a z
pastérov vdaka automatickym ventilom DN
50 mixproof s pridvihovanim sediel

Ano

Prepojenie na existujucu odstredivku

Ano

InStalacia do technologie s obmedzenym
priestorom - vyska 250 cm, podorys
420x420 cm

Ano

Dve vystupne teploty do 6°C a do 28°C, na
zaklade pokynov z centralneho riadiaceho
systému

Ano

Cas vydrZe na pasterizaénej teplote
minimalne

sekund

Integracia do potrubného systému
existujucej technoldgie

Ano

Systém riadenia poskytujuci informacie do
centraineho riadiaceho a monitorovacieho
systému vyroby (aktualny prietok mlieka,
teplota ohriatia mlieka, ¢as ohriatia mlieka,
mnozstvo a teplotu vydaného miieka z
pastéra na jednotlivé strediska, snimanie
koncentracie CIP roztokov v pastéri)

Ano

Systém merania a regulacie zariadenia
s napojenim do centralneho riadiaceho
a monitorovacieho systému vyroby

Ano

Archivéacia a vystupy udajov v ramci platnej
legislativy

Ano

Napojenie na centralny riadiaci system cez
siet PROFINET

Ano

Tepelné
oSetrenie
smotany —
pastér smotany

Minimalny vykon pasterizacie surovej
smotany

5000

I’h

Vymennik tepla z antikorovej ocele, s
regeneracénymi sekciami s minimainou
u€innost'ou

90

%

Minimalny vykon odstredivého ¢erpadla

5000

ith

Pasteriza¢na teplota spracovania smotany
95°C

Ano

Teplota tepelne oSetrenej smotany z pastéra
10°C plus/minus 1°C

Ano

Indtalacia do technologie s obmedzenym
priestorom - vy8ka 250cm, pddorys 230x530
cm

Ano

Integracia do potrubného systému
existujucej technoldgie

Ano

Systém riadenia poskytujuci informacie do
centraineho riadiaceho a monitorovacieho
systému vyroby (aktualny prietok mlieka,
teplota ohriatia mlieka, ¢as ohriatia mlieka,
mnozstvo a teplotu vydaného mlieka z
pastéra na jednotlivé strediskd, snimanie
koncentracie CIP roztokov v pastéri)

Ano

Systém merania a regulacie zariadenia
s napojenim do centralneho riadiaceho
a monitorovacieho systému vyroby

Ano

Archivacia a vystupy Gdajov v rdmci platnej
legislativy

Ano

Napojenie na centralny riadiaci systém cez
siet PROFINET

Ano

Riadiaci systém

Automatické riadenie pneumatickych
ventilov a ¢erpadiel podfa poZiadaviek z
centralneho riadiaceho systému,

Ano




automatickeé prepinanie medzi jednotlivymi
dopravnymi cestami

Kamerovy systém (Machine vision), strojové
videnie, pocitacové videnie - rozoznavanie
8PZ znagky auta zvozovych liniek

Ano

Digitalizacia vyrobného procesu -
vizualizacia vyrobného procesu, riadenie
vyroby, cieleny zber dat (minimaine
mnozstvo mlieka v jednotlivych tankoch,
teplota mlieka v jednotlivych &astiach
technologického procesu, aktualne prietoky
mlieka v jednotlivych dopravnych cestach,
aktualnych stav jednotlivych technologii na
vyrobny proces)

Ano

Senzorika (nové senzory) - teplomery v
jednotlivych ¢astiach produkéného procesu,
prietokomery, senzory hydrostatického tlaku
na sledovanie aktuainehc mnozstva SKM v
jednotlivych tankoch, senzory sledovania
koncentracie Cistiach roztokov v pastéroch)

Ano

Prediktivna udrzba - kazdé jedno elektrické
zariadenie v systéme odovzda informaciu o
pocte motohodin do centralneho riadiaceho
systému, na zaklade ktorého budu
automaticky riadiacim systémom
vyhodnocovany ¢as udrzby jednotlivych
sucasti vyrobného zariadenia

Ano

Zabezpecenie kyberneticke] bezpeénosti
technolégie a riadiaceho systému oddelenim
siete PROFINET od beznej LAN siete,
indsutriainym VPN routerom pre pristup
servisnych organizacii, gateway pre pristup
do oddelenej procesnej siete

Ano

Dalsie
poziadavky

Doprava na miesto dodania

Ano

Montaz a zapojenie

Ano

Zaskolenie na obsluhu linky

Ano




